CDOURY

DEJEUNER

Entrée, plat ou plat, dessert
Starter & main or Main & dessert
39 ¢

DECOUVERTE

Entrée, plat & dessert
Starter, main & dessert
49 ¢

PRINTEMPS 2021 x PRIX NETS EN EURO x TAXES ET SERVICE COMPRIS
Selon les dispositions régies par le décret 2002-1465 en date du 17/12/2002,
le restaurant Adour ainsi que ses fournisseurs sengagent et garantissent lorigine européenne de sa viande bovine



ENTREE \w STARTER

Daurade marinée au citron comme un ceviche, cerises, cresson et amandes
Sea bream marinated with lemon like ceviche, cherries, watercress and almonds
(Supplément de 6€)

Terrine de jarret de porc et estragon, moutarde, chutney de figues et framboises
Pork shank and tarragon terrine, mustard, fig and raspberry chutney

Tomates anciennes, olives noires et pesto de basilic,
émulsion burrata, eau de tomate infusée au gingembre
Heirloom tomatoes, black olives and basil pesto, burrata emulsion, ginger-infused tomato water

PLAT \«w MAIN

Cabillaud a la vapeur, ratatouille nigoise, courgette farcie, basilic et sauce au tarama fumé
Steamed cod, ratatouille nigoise, stuffed courgette, basil and smoked tarama sauce

Filet de boeuf de Rhdne-Alpes, polenta aux olives, artichaut poivrade et condiment riquette
Beef filet from Rhdne-Alpes, polenta with olives, artichoke poivrade and arugula condiment
(Supplément de 9€)

Quasi de veau réti, girolles, échalotes, tomate farcie, jus de cuisson a la sarriette
Veal rump, chanterelle, shallot, stuffed tomato, savory cooking jus

FROMAGE & DESSERT \w CHEESE & DESSERT

Sélection de fromages affinés, chutney de fruits secs, mesclun de salade
Selection of cheeses, dry fruit chutney, mix salad

Rocher au chocolat noir et café pur arabica, tuile croquante au grué de cacao
Dark chocolate and arabica coffee rocher, crispy cocoa nib tuile

Clafoutis de cerises noires et mousse légére a 'amande fraiche
Black cherry clafoutis with fresh almond mousse

Abricots rotis au miel, riz au lait, biscuit moelleux a ’lamande

Apricots roasted with honey, rice pudding, almond sponge



